
B R E A K F A S T

Desayuno
   Breakfast

Desayuno incluido 
   Incluye barra de buffet + 1 platillo a elegir del 
   menú de “principales”
   Jugo de naranja, verde o toronja, café  
   americano
    Breakfast Included
    Includes buffet bar + 1 dish of your choice from the “main 
    menu”
   Orange, or grapefruit juice, black coffee

Desayuno Buffet $ 380
   Incluye barra de buffet + 1 platillo a elegir del 
   menú de “principales”
   Jugo de naranja, o toronja, café americano
    Buffet Breakfast 
    Includes buffet + 1 dish of your choice from the “main menu”
   Orange, or grapefruit juice, black coffee

Desayuno Infantil (4 a 12 años) $ 180
   Incluye barra de buffet + 1 platillo a elegir:  
   Huevos fritos (2 pzas) o revueltos con jamón o  
   tocino con frijoles, hotcakes dólar (3 pzas) o 
   quesadillas de queso (2 pzas)
   Jugo de naranja / leche / chocolate caliente o 
   frío
    Kids Breakfast  (4 to 12 years old)
    Includes buffet + 1 dish of your choice: Fried eggs (2 pieces)  
   or scrambled eggs with ham or bacon and beans, dollar pan
   cakes (3 pieces), or cheese quesadillas (2 pieces)
   Orange juice / milk / hot or cold chocolate

Panadería y fruta mixta
   Bakery and mix fruit

Plato de fruta                  $ 120
   Variedad de fruta de temporada 120g 
   Variety of seasonal fruit 120g

Bowl de yogurt                  $ 150
   Yogurt natural con salsa de mora azúl, 
   frutos rojos y muesli 230g
   Yogurt bowl with blueberry sauce, red fruits and muesli 230g

Bowl cereal                    $ 90
   Variedad para elección 60g
   Cereal bowl (variety of choice)

Croissant                              $ 90
   Croissant 70g acompañado de mermelada
   de fresa y mantequilla 
   Croissant with strawberry jam and butter

Croissant con jamón y queso       $ 170
   Croissant 70g con jamón de pavo, queso 
   manchego, tomate, aguacate y ensalada mixta 
    Ham and cheese croissant with turkey ham, manchego cheese
    tomato, avocado and mixed salad  

Especiales
   Specials

Machaca                   $ 200
   Revueltos con machaca, chile, tomate y 
   cebolla, bañados en salsa roja acompañados 
   con frijoles y dos piezas de tortilla de harina 
   Scrambled eggs with machaca, chili, tomato and onion with 
    red sauce, beans and two pieces of flour tortilla

Croque Madame                  $ 200
   Pan blanco con jamón y queso con salsa 
   Bechamel y huevo frito.
   White bread with ham and cheese with Bechamel sauce and 
    fried egg.

Toast de Aguacate                  $ 200
   Huevos revueltos, sobre pan tostado con 
   aguacate y tomate 
   Scrambled eggs on toast with avocado and tomato

Huevos Turcos                  $ 190
   Huevos pochados, cremoso de yogurt, 
   mantequilla de chiles y especias y pan pita 
   Poached eggs, creamy yogurt, chili and spice butter, and pita 
    bread

Huevos Rotos                   $ 190
   Huevos con papas fritas y jamón serrano 
   Eggs with fried potatoes and Serrano ham

Chilaquiles gratín                   $ 190
   Chilaquiles en cremoso de tomate 
   acompañados de chorizo, gratinados con 
   manchego, cebolla cambray frita y cilantro 
   Fried tortilla in creamy tomato sauce with chorizo, gratinated 
    with Manchego cheese, fried spring onions, and cilantro

Chilaquiles AC                   $ 200
   Chilaquiles en tomate gratinados con 
   manchego y terminados con jamón serrano y 
   arúgula 
   Fried tortilla in tomato sauce gratin with Manchego cheese and 
    finished with Serrano ham and arugula

Enfrijoladas                          $ 200
   Tres piezas de tortillas rellenas de pollo (100 g) 
   con salsa de frijol, chorizo, cebolla morada, 
   cilantro, queso y crema 
   Three pieces of tortillas filled with chicken (100 g) with bean 
   sauce, chorizo, red onion, cilantro, cheese and cream

Enchiladas rancheras                   $ 200
   Tres piezas de tortilla rellenas de huevo con 
   chorizo en salsa de chiles, crema, queso, 
   mexicana y cilantro 
   Three tortilla pieces with egg and chorizo in a chili sauce, 
    cream, cheese, mix of onion, tomato and chili and cilantro

Hot cakes                  $ 170
   Trío de hot cakes 120g con azúcar glass y 
   frutos rojos
   Three pieces of pancakes with powdered sugar and red 
    berries

Pan francés                  $ 170
   Pan 60g con azúcar y canela, acompañado
   con compota de frutos rojos y cremoso de
   mascarpone
   Bread with sugar and cinnamon with red fruit compote and
    creamy mascarpone

Principales
   Main menu
    Opciones de desayuno incluido en tarifa

    Breakfast options included in rate

Huevos fritos                     $ 160
   Con chilaquiles y frijoles
    Fried eggs with chilaquiles and beans
   

Revueltos al gusto                $ 160
   Con chilaquiles y frijoles
   A elegir jamón, tocino, espinaca, champiñón o 
   pimientos
    Scrambled eggs with chilaquiles and beans
    Choice of ham, bacon, spinach, mushrooms or peppers

Omelette                               $ 160
   Con ensalada de tomate, espinaca y arúgula
   A elegir jamón, tocino, queso, espinaca, 
   champiñón o pimientos
    With tomato, spinach, and arugula salad.
    Choice of ham, bacon, cheese, spinach, mushrooms, or  
    peppers

A la mexicana                $ 160
   Revueltos con chile, tomate y cebolla  
   acompañados con chilaquiles y frijoles
    Scrambled eggs with chili, tomato and onion with chilaquiles 
    and beans

Rancheros                $ 160
   Fritos en cazuela sobre tortilla frita con frijoles y 
   jamón, bañados con salsa roja y queso fresco
    Fried eggs in a casserole on a fried tortilla with beans and 
    ham, with red sauce and fresh cheese

Cazuela AC                $ 180
   Huevos fritos en cazuela con salsa de tomate, 
   jamón serrano, arúgula y alioli
    Fried eggs in a casserole with tomato sauce, serrano ham, 
    arugula and aioli

Toast AC                               $ 180
   Pan tostado rústico, con huevos revueltos, 
   jamón serrano, arúgula y alioli
    Rustic toasted bread, with scrambled eggs, serrano ham, 
    arugula and aioli

Chilaquiles                         $ 170
   Tortilla frita 100 g, con salsa roja o verde, 
   queso y crema, a elección con huevo (2 pzas) 
   o pollo (50 g)
    Fried tortilla, with red or green sauce, cheese and cream, 
    choice of egg or chicken

Enchiladas                         $ 170
   Tres piezas de tortillas rellenas de pollo (100 g) 
   con salsa roja o verde, queso, crema y cebolla
    Three pieces of tortillas with chicken with red or green sauce, 
    cheese, cream and onion

Sincronizadas                         $ 170
   Tortilla de harina con jamón (60 g), queso, 
   mexicana y guacamole
    Flour tortilla with ham, cheese, mix of tomato, onion and chili 
   and guacamole

Molletes                         $ 170
   Pan blanco con frijoles, gratinados con queso 
   y acompañados con mexicana y guacamole
    White bread with beans, gratin with cheese and accompanied 
    with mix of tomato, onion and chili and guacamole

Extras
   Extras

Extra huevo (60g) (1 pza)            $ 20
    Extra egg

Extra aguacate (75g)             $ 40
    Extra avocado

Extra chorizo (75g)             $ 40
    Extra chorizo

Extra pollo (75g)                            $ 40
    Extra chicken

Extra vegetales / ensalada (50g)    $ 40
    Extra vegetables / salad

Extra tocino / jamón  (75g)             $ 40
    Extra bacon / ham

Guacamole                             $ 60
    Guacamole

Papas fritas                             $ 60
    French fries

Arroz                                            $ 40
   Rice

Cafés 
   Coffees

Café americano (200ml)           $ 50
   Regular coffee

Café descafeinado (200ml)          $ 50 
   Decaf coffee

Café Espresso (50ml)          $ 60
   Espresso

Café Latte (200ml)                    $ 60
   Latte coffee

Café Cappuccino (200ml)            $ 70
   Cappuccino Coffe

Café Helado (250ml)             $ 70
   Iced Coffe

Otros 
   Others

Té (250ml)            $ 50
   Verde, negro, manzanilla, hierbabuena, limón y
   frutos rojos
    Tea (green, black, chamomile, mint, lemon and red berries)

Leche (250ml)            $ 50
   Entera, deslactosada, almendra
    Milk (regular, skim, almond)

Chocolate caliente (200ml)            $ 70
    Hot chocolate

Licuados (250ml)            $ 80
   Chocolate, plátano, fresa
    Smoothie (Chocolate, banana and strawberry)

Malteada (250ml)            $ 95
   Vainilla, chocolate, fresa
    Milk shake (Vanilla, chocolate and strawberry)

Botella de agua (300ml)            $ 35
    Bottle of water

Jugo (250ml)            $ 60
   Naranja, toronja
    Juice (Orange and grapefruit)

Jugo verde (250ml)            $ 70
    Green juice

Refrescos (355ml)            $ 75
    Soda

B E V E R A G E S

B E B I D A S

Entradas
   Starters
  

Ceviche vegetariano                     $ 120
   Pepino, mango, tomate, cebolla, cilantro, 
   aguacate y jícama con tortilla horneada
    Vegetarian ceviche
    Cucumber, mango, tomato, onion, cilantro, avocado and jicama 
    with baked tortilla

Plato de quesos y jamón serrano   $ 410
   Jamón serrano (160 g), mezcla de quesos, 
   semillas y fruta
    Cheese and serrano ham
    Serrano ham (160 g), mix of cheeses, seeds and fruit

L U N C H  &  D I N N E R

C O M I D A  Y  C E N A

Entradas
   Starters
  

Hongos con parmesano y tomate $ 120
    Hongos asados con salsa de tomate y pesto,
    gratinados con parmesano             
    Mushrooms with parmesan and tomato
    Roasted mushrooms, stuffed with tomato and gratin with 
    parmesan

Papas crujientes con ali oli            $ 120
   Papa gajo sazonada con aderezo de ajo y
   tomate cherry 120g
    Crispy potatoes with ali oli
    Potato wedge seasoned with garlic dressing and cherry   
   tomatoes.

Tortilla española                            $ 160
   Tortilla de huevo con papas, cebolla
   caramelizada con pan tostado, pimientos y                        
   salsa holandesa
    Spanish omelette
    Egg omelette with potatoes, caramelized onions with toasted 
   bread, peppers and hollandaise sauce

Patatas bravas                               $ 120
   Con salsa de tomate, pimientos y crema acida
    Bravas potatoes
    With tomato sauce, peppers and sour cream

pesto (140g)
Tapas (5 pzas)
   Tapas
  

Pan tomate                                    $ 155
   Pan tostado con tomate, ajo y aceite de 
   albahaca acompañado de anchoas y aceitunas
    Tomato Bread
    Toasted bread with tomato, garlic, and basil oil, with anchovies 
    and olives

Tapas de manzana y queso cabra $ 155
   Pan tostado con cremoso de queso cabra, 
   manzana, miel y pistache
    Apple and Goat Cheese Tapas
    Toasted bread with creamy goat cheese, apple, honey, and 
    pistachios

Tapas caramelizadas de 
pera con higo                                 $155      
   Pan tostado con cremoso de queso, pera e 
   higos con miel maple y almendra
    Caramelized Pear and Fig Tapas
    Toasted bread with creamy cheese, pear, and figs with maple  
    syrup and almonds

Tapas de jamón serrano               $ 180
   Pan tostado con jamón serrano y salsa de 
   tomate sazonado con hierbas y ajo
    Serrano ham tapas
    Toasted bread with Serrano ham and tomato sauce seasoned   
    with herbs and garlic

Ensaladas
   Salads

Manzana                                        $ 160
   Mezcla de manzanas con espinaca, queso de 
   cabra, nueces y miel (150 g)
    Apple
    Mix of apples with spinach, goat cheese, walnuts and honey

Sicilia                                        $ 200
   Mezcla de hojas verdes con cítricos de 
   temporada, nuez, pistache, croutones, 
   espárrago y ajonjolí y cremoso de queso cabra 
   (125g)
    Mix of green leaves with seasonal citrus, walnut, pistachio, 
    croutons, asparagus and sesame and creamy goat cheese 
    (125g)

César                                        $ 220
   Corazones de lechuga con aderezo César, 
   parmesano, pechuga de pollo asada (120g)
    Caesar
    Lettuce hearts with Caesar dressing, parmesan, roasted 
    chicken breast

Capresse                                      $ 175
   Tomate, mozzarella, albahaca, aceite de oliva y                
pesto (140g)    
    Capresse
    Tomato, mozzarella, basil, olive oil and pesto

Serrano y melón                         $ 180
   Jamón serrano, queso fetta , melón y arúgula 
aliñados con 
   balsámico (150g)
    Serrano and melon
    Serrano ham, fetta cheese, melon and arugula with balsamic

Pastas (180 g)
   Pasta

Napolitana                         $ 185
   Pasta con salsa de tomate, sazonada y 
   acompañada con albahaca y queso 
   parmesano
    Pasta with tomato sauce, seasoned with basil and parmesan 
    cheese

Carbonara                         $ 185
   Pasta con mantequilla y crema acompañada 
   de tocino, quesos parmesano y albahaca
    Pasta with butter and cream with bacon, parmesan cheese 
    and basil

Pesto                                        $ 185
   Pasta con salsa de ajo, perejil, albahaca y 
   nueces, acompañada de queso parmesano
    Pasta with garlic, parsley, basil and walnut sauce and 
    parmesan cheese

Boloñesa                                        $ 185
   Pasta con salsa de tomate, carne de res, 
   albahaca y queso parmesano
    Pasta with tomato sauce, beef, basil and parmesan cheese

Jamón serrano, fetta y tomate       $ 200
   Pasta con mantequilla, jamón serrano, 
   albahaca, tomate deshidratado y queso fetta
    Pasta with butter, serrano ham, basil, sundried tomato and 
    fetta cheese

Risotto de Hongos                         $ 200
   Arroz arborio con cremoso de parmesano, vino 
   blanco y hongos salteados
    Arborio rice with creamy Parmesan, white wine and 
    mushrooms

Extra pollo                           $ 40
    Extra chicken

Extra camarón                           $ 70
    Extra shrimp

Pizzas (30 cm)
   Pasta

Vegetariana                         $ 200
   Salsa de tomate, mozzarella, cebolla morada, 
   calabaza, pimientos, jitomate y champiñón
    Vegetarian
    Tomato sauce, mozzarella, red onion, pumpkin, peppers,  
    tomato and mushroom

Quesos                                        $ 200
   Salsa de tomate y mezcla de tres quesos: 
   mozzarella, parmesano, manchego y gruyere
    Cheeses
    Tomato sauce and mixture of three cheeses: mozzarella, 
    parmesan, manchego and gruyere

Pepperoni                         $ 200
   Salsa de tomate, mozzarella y pepperoni
    Pepperoni
    Tomato sauce, mozzarella, and pepperoni

Napolitana                         $ 200
   Salsa de tomate, mozzarella y albahaca
    Neapolitan
    Tomato sauce, mozzarella, and basil

Jamón serrano                         $ 240
   Salsa de tomate, mozzarella, jamón serrano y 
   arúgula
    Serrano ham
    Tomato sauce, mozzarella, serrano ham and arugula

Temporada                         $ 240
   Pizza con ingredientes de temporada   
   Pregunte al restaurante por la pizza del día
    Seasonal
    Pizza with seasonal ingredients
    Ask the restaurant for the pizza of the day

Menú niños 
   Kids menu

Macarrones con queso (100g)     $ 120
   Pasta con queso cheddar y tocino
    Mac & Cheese
    Pasta con queso cheddar y tocino

Nuggets de pollo (100g)               $ 120
    Chicken nuggets

Sándwich de jamón (70g)
y queso              $ 120
    Ham and cheese sandwich

Hamburguesa con queso y papas fritas 
(120g)             $ 180
    Cheeseburger and french fries

Fish & Chips (160g)                       $ 200
   Pesca blanca rebozada acompañada de 
   papas fritas
    Breaded fish with french fries

Sopas (250 ml)
   Soups
  

Sopa de hongos                            $ 125
   A base de mix de hongos y tomillo
    Mushroom soup
    Mix of mushrooms and thyme

Consomé de pollo                         $ 160
   Con pollo acompañada de vegetales y arroz
    Chicken broth
    With chicken, vegetables and rice

Caldo Tlalpeño                              $ 160
   Caldo de pollo con chile chipotle, vegetales, 
   arroz, aguacate y queso
    Chicken broth with chipotle chili, vegetables, rice, avocado and 
    cheese

Sopa de tortilla                              $ 150
   Base de tomate y chile acompañada de tortilla 
   frita, chicharrón de cerdo, queso, aguacate y 
   crema
    Tortilla soup
    Tomato and chili soup with fried tortilla, pork rinds, cheese, 
    avocado and cream

Fuertes 
   Main course

Atún en salsa de chipotle y mango con 
yakimeshi (200 g)                         $ 380
   Atún (200 g) con una salsa de mango y 
   chipotle acompañado de arroz frito con huevo 
   y vegetales
    Tuna (200 g) with a mango and chipotle sauce accompanied 
   by fried rice with egg and vegetables

Salmón en salsa maple (200 g)     $ 380
   Filete de salmón en salsa de miel maple, 
   ajonjolí y chile acompañado de puré de 
   camote y ensalada verde
    Salmon in honey maple sauce, sesame seeds and chili 
   accompanied by mashed sweet potato and green salad

Pechuga asada (200 g)                  $220
   Con arroz y ensalada mixta
    Roasted breast with rice and mixed salad

Arrachera con chimichurri y soufflé de 
papas braseadas (220 g)             $ 340
   Arrachera acompañada de chimichurri, papas 
   braseadas con parmesano, perejil y limón 
   amarillo
    Arrachera Steak with Chimichurri braised potatoes with 
    parmesan, parsley and lemon

Filete en salsa de 
champiñón (220 g)                       $ 340
   Filete de res con salsa de champiñón, puré de 
   papa y espárragos
    Steak with mushrooms, mashed potatoes and asparagus

Milanesa parmesana (220 g)         $ 340
   Filete de res empanizado, con queso 
   mozzarella y salsa de tomate y romero, 
   acompañado de ensalada de arúgula
    Parmesan Milanese
    Breaded beef fillet with mozzarella cheese and tomato and 
    rosemary sauce, with arugula salad

Rib-eye (Angus) (250 g)                $ 590
   Con papas al romero y espárragos al 
   parmesano
    Rib-eye (Angus) with rosemary potatoes and asparagus with 
    parmesan cheese

Tacos 
   Tacos

Vegetarianos (180 g)                    $ 140
 Tacos con tomate, champiñón, 
pimiento, rabano y queso fresco
    Vegetarian
     Tacos with tomato, mushroom, bell peppers, radish and soft     
cheese.

Dorados                                       $ 180
   Rellenos de pollo (120 g), con mix de 
   lechugas, queso y crema
    Fried tacos stuffed with chicken with a mix of lettuce, cheese 
    and cream

Pollo asado (200 g)                       $ 180
   Acompañados con cebollas cambray, 
aguacate y rábano.
  Roasted chicken with onions, avocado and radish

Tacos de pastor (200 g)                $ 200
  Tacos de cerdo en adobo con piña asada
    Marinated pork tacos with grilled pineapple

Arrachera (200 g)                         $ 220
   Acompañados con cebollas cambray y 
   aguacate
    Flank Steak with onions and avocado

Gobernador (180 g)                       $ 250
   Camarón rebosado, queso manchego, aderezo     
de chipotle, ensalada de col, acompañado de 
cebolla cambray y aguacate.
  Breaded shrimp, Manchego cheese, chipotle dressing, coleslaw, 
with onion and avocado.

Entrepanes 
   Sandwiches

Club Sandwich                              $ 220
    Pan integral con jamón, tocino, pollo, queso 
Manchego, aguacate, tomate y lechuga, con 
papas francesas o papas gajo
    Club Sandwich 
 Whole wheat bread with ham, bacon, chicken, Manchego 
cheese, avocado, tomato, and lettuce, with French fries or potato 
wedges

Phily Steak Sandwich                    $ 290
    Carne de res (220g) con cebolla caramelizada 
y gratinada con queso provolone en pan brioche.
     Beef with caramelized onions and gratinated with provolone 
cheese in brioche bread

Hamburguesas AC                       $ 260
   Carne de res (220g), queso manchego, tocino, 
   tomate y lechuga con papas francesas o papa 
   gajo
    AC Hamburger
    Beef (220g), Manchego cheese, bacon, tomato and lettuce  
    with French fries or potato wedges

Smash Burger                               $ 220
    Carne de res (120g), queso cheddar, 
pepinillos y cebolla caramelizada, con papas 
frita.
     Beef, cheddar cheese, pickles and caramelized onions, with 
French fries.

Pepito de Arrachera                      $ 260
    Ciabatta con arrachera (200g), frijoles, 
aguacate y queso manchego, con papas 
francesas o papas gajo
    Skirt steak sandwich
     Ciabatta with skirt steak, beans, avocado and Manchego 
cheese, with French fries or potato wedges

Sándwich de pechuga de pavo y 
panela                                           $ 180
    Pan integral, jamón de pechuga de pavo 
(60g), queso panela, tomate y aguacate, con de 
ensalada mixta
    Turkey breast and panela sandwich with mixed salad
 Whole wheat bread, turkey breast ham, panela cheese, tomato 
and avocado, with mixed salad

Baguette jamón serrano               $ 200
   Jamón serrano, arúgula, tomate deshidratado, 
   queso Edam acompañado de pesto
    Serrano ham baguette
    Serrano ham, arugula, dehydrated tomato, Edam cheese with  
    pesto

Brascada Valenciana                    $ 280
   Baguette con filete de res (150 g), jamón 
   serrano (40 g), tomate, ajo, queso manchego
    Valencian Brascada
    Baguette with beef steak, Serrano ham, tomato, garlic and 
    manchego cheese

Postres 
   Desserts

Helado (140g)                               $ 120
   Vainilla, Chocolate, y Fresa
    Ice cream (Vanilla, Chocolate and Strawberry)

Crepas de cajeta con nuez (150g) $ 170
    Cajeta crepes with walnuts

Pastel de zanahoria (150g)           $ 170
    Carrot Cake

Flan tradicional (140g)                  $ 170
    Traditional flan

Strudel (140g)                               $ 180
Pastel de chocolate (150g)           $ 180
    Chocolate cake

Bebidas no alcohólicas
   Non-alcoholic drinks

Botella de agua (325 ml) $ 35
    Water bottle

Chocolate frío (220 ml) $ 70
    Cold Chocolate

Naranjada (300 ml) $ 75
    Orangeade

Limonada (300 ml) $ 75
    Lemonade

Refrescos (355 ml) $ 70
    Soda

Agua mineral (355 ml) $ 70
    Sparkling Water

San Pellegrino (505 ml) $ 125
    Sparkling Water San Pellegrino

Malteada (300 ml) $ 90
    Milkshake

Bebidas calientes
   Hot Drinks

Café americano (200 ml)) $ 45
    Regular Coffee

Café descafeinado (200 ml) $ 45
     Decaf Coffee

Café espresso (50 ml) $ 55
    Espresso

Café latte (200 ml) $ 55
    Latte Coffee

Café cappuccino (200 ml) $ 65
    Cappuccino Coffee

Café helado (250 ml) $ 65
    Iced Coffee

Té (200 ml) $ 45
   Verde, negro, manzanilla, hierbabuena, limón y 
   frutos rojos
    Tea (Green, black, chamomile, mint, lemon and red berries)

Chocolate caliente (200 ml) $ 65
    Hot Chocolate

CARTA BAR

N O N - A L C O H O L I C  D R I N K S

B E B I D A S  S I N  A L C O H O L

A L C O H O L I C  D R I N K S

B E B I D A S  C O N  A L C O H O L

Cerveza
   Beer

Corona (355ml)  $ 80
Victoria (355ml)          $ 80
XX Lager (355ml)        $ 80
XX Ambar (355ml)        $ 80
Carta Blanca (355ml)     $ 80
Heineken (355ml)        $ 90
Bohemia Viena (355ml)  $ 90
Bohemia Pilsner (355ml)  $ 90
Modelo Especial (355ml)  $ 90
Negra Modelo (355ml)  $ 90

Extras
   Beer

Michelado  + $ 50
Cubano     + $ 50
Clamato         + $ 50

Blanco
   White Wine

Moulin De Gassac Viognier $ 220
    (Viognier, Francia)

Casa Madero 2V $ 280
    (Chenin Blanc & Chardonnay, México)

Matua Marlborough $ 75
    (Sauvignon Blanc, Australia)

 
Tinto
   Red Wine

Grand Bateau Bordeaux $ 260
    (Merlot & Cabernet Sauvignon, Francia)

Emilio Moro Finca Resalso $ 260
    (Tempranillo, España)

Beringer Bros Brothers Red Blend $ 75
    (Cabernet Sauvignon, Merlot, Petite Sirah & Zinfandel, Estados Unidos)

Casa Madero 3V $ 320
    (Cabernet Sauvignon, Merlot & Tempranillo, México)

Latour Pinot Noir Valmoissine $ 260
    (Pinot Noir, Francia)

Rosado
   Rose Wine

Beringer Main & Vine White Zinfandel $ 210
    (Zinfandel, Estados Unidos)

Espumoso
   Sparkling Wine

Cinzano Pro Spritz $ 210
    (Italia)

Cava Codorniu Rondel Brut $ 210
    (España)

W I N E

V I N O S

Copa (5 oz / 150 ml)
   Glass

Botella (25 oz / 750 ml)
   Bottle

$ 1100

$ 1400

$ 1500

$ 1300

$ 1300

$ 1550

$ 1600

$ 1750

$ 1050

$ 800

$ 1300

Gin
   Gin

Beefeater $ 180
Tanqueray $ 240
Bombay Sapphire $ 240
Hendricks $ 290
London I $ 315

Vodka
   Vodka

Smirnoff No. 21 $ 160
Absolut $ 200
Stolichnaya $ 220
Grey Goose $ 300

Ron
   Rum

Bacardí $ 180
Matusalem Clásico $ 200
Havana Club 7 $ 240
Zacapa 23 $ 360

Brandy y Cognac
   Brandy & Cognac

Brandy Torres 10 $ 180
Cognac Martell VSOP $ 380

Tequila
   Tequila

José Cuervo Tradicional $ 180
Herradura Blanco $ 290
Herradura Añejo $ 360
Herradura Reposado $ 290
Maestro Dobel Diamante $ 320
Don Julio 70 $ 340

D I S T I L L E D  S P I R I T S

D E S T I L A D O S

Trago (2 oz / 60 ml)
   Shot

Botella 
   Bottle

$ 2160 (750 ml)
$ 2880 (750 ml)
$ 2880 (700 ml)
$ 3480 (750 ml)
$ 3780 (700 ml)

$ 2160 (750 ml)
$ 2400 (750 ml)
$ 2640 (750 ml)
$ 3600 (700 ml)

$ 2160 (750 ml)
$ 2400 (750 ml)
$ 2880 (700 ml)
$ 4320 (750 ml)

$ 3360 (700 ml)
$ 4560 (700 ml)

$ 2160 (695 ml)
$ 4350 (950 ml)
$ 4320 (750 ml)
$ 3480 (700 ml)
$ 3840 (700 ml)
$ 4080 (700 ml)

Mezcal
   Mezcal

Montelobos Joven Espadín $ 380
400 Conejos Joven Espadín $ 310
400 Conejos Reposado Espadín $ 310
400 Conejos Joven Espadín / Tobalá $ 310
400 Conejos Joven Espadín / Cuishe $ 310
400 Conejos Espadín Añejo $ 350

Single Malt
   Single Malt

Glenfiddich 12 $ 370
Macallan Double Cask 12 $ 530
Bushmills $ 310

Whisky
   Whisky

Johnnie Walker Red Label $ 260
Johnnie Walker Black Label $ 340
Johnnie Walker Double Black $ 440
Whisky Johnnie Walker Gold Reserve $ 550

Bourbon
   Bourbon

Jack Daniels $ 320
Makers Mark $ 340

Aperitivos y digestivos
   Appetizers & digestives

Kahlua $ 80
Martini Rosso $ 140
Martini Blanco $ 140
Martini Extra Dry $ 140
Aperol $ 140
Campari $ 180
Frangelico $ 180
Amaretto Disaronno $ 180
Sambuca Vaccari Nero $ 180
Crema de Whisky Baileys $ 180
Licor 43 $ 180

$ 3360 (750 ml)
$ 3720 (700 ml)
$ 3720 (700 ml)
$ 3720 (700 ml)
$ 3720 (750 ml)
$ 4200 (750 ml)

$ 4440 (750 ml)
$ 6360 (700 ml)
$ 3720 (750 ml)

$ 3120 (700 ml)
$ 4080 (750 ml)
$ 5280 (750 ml)
$ 6600 (750 ml)

$ 3840 (700 ml)
$ 4080 (750 ml)

$ 1320 (1 Lt)
$ 1680 (750 ml)
$ 1680 (750 ml)
$ 1680 (750 ml)
$ 1680 (700 ml)
$ 2160 (750 ml)
$ 2160 (700 ml)
$ 2160 (700 ml)
$ 2160 (700 ml)
$ 2160 (700 ml)
$ 2160 (700 ml)

Aperitivos y digestivos
   Appetizers & digestives

Jägermeister $ 180
Cointreau $ 260
Grand Marnier Rouge $ 260
Licor St. Germain $ 310

$ 2160 (700 ml)
$ 3120 (700 ml)
$ 3120 (700 ml)
$ 3720 (750 ml)

Bebidas no alcohólicas
   Non-alcoholic drinks

Gin & Tonic $ 320
   Frutos rojos, toronja romero, pepino 
   cardamomo
    Red berries, grapefruit rosemary, cucumber cardamom

Aperol Spritz $ 320
Gimlet $ 320
Tom Collins $ 320
Martini $ 320
Manhattan $ 320
Negroni $ 320

C O C K T A I L S

C O C T E L E R Í A

Coctelería
   Cocktails

Clericot $ 160
Sangría natural $ 160
Mimosa $ 180
Piña colada $ 180
Mojito $ 180
Daiquiri $ 180
Margarita $ 180
Cosmopolitan $ 180
Carajillo $ 200
Mezcalitas $ 260
   Pepino, kiwi, tamarindo, piña, jamaica, frutos 
   rojos
    Cucumber, kiwi, tamarind, pineapple, hibiscus, red berries

Opciones AC
   AC Options

Mezcacita $ 240
ACGT $ 280

Descorche
   Bottle service

Alimentos / bebidas sin alcohol
Cerveza /                        $ 100p/p
 Food / soft drinks / Beer 
Vinos                                  $ 350p/p
    Wine
Destilados y Licores         $ 400 por botella
    Spirits and Liquors (per bottle) 

Todos los destilados incluyen dentro del precio los mezcladores (255 ml).
Horario de lunes a domingo abierto de 16:00 hrs a 22:30 hrs ultimo servicio 22:00 hrs, precios en moneda nacional e incluyen 16 % de IVA.

Aceptamos tarjetas de bancarias VISA, MASTERCARD, AMERICAN EXPRESS, efectivo y cargo a la habitación.
La propina no es obligatoria y queda a elección del cliente.

El consumo de bebidas alcohólicas queda bajo responsabilidad de quien lo solicita.
En destilados y licores la medida de cada trago es de 2 oz.

Los gramajes indicados son en crudo.
Los alimentos son de la más alta calidad, sin embargo, su consumo en crudo queda bajo responsabilidad de quien lo solicita, si tiene alguna restricción alimentaria o 

alérgica por favor contacte un supervisor. El costo del servicio a la habitación es del 15%.

All distilled spirits include mixers (255 ml).
Open Monday to Sunday from 16:00 to 22:30 hours, last service at 22:00 hours. Prices are in local currency and include 16% TAX

We accept Visa, Mastercard, American Express, cash and charge room.
The tip is not mandatory and remains at the client's choice.

The consumption of alcoholic beverages is under the responsibility of who requests it.
In distillates, spirits and liquors the measure of each drink is 2 oz.

The indicated grammages are raw.
Foods are of the highest quality, however, its crude consumption is under the responsibility of who requests it, if you have any food or allergic restriction please contact a 

supervisor. The cost of room service is 15%.

Precios en moneda nacional e incluyen 16 % de IVA. Aceptamos tarjetas bancarias VISA, 
MASTERCARD, AMERICAN EXPRESS, efectivo y cargo a la habitación. La propina no es 
obligatoria y queda a elección del cliente. Los gramajes indicados son en crudo. Los alimentos 
son de la más alta calidad, sin embargo, su consumo en crudo queda bajo responsabilidad de 
quien lo solicita. Si tiene alguna restricción alimentaria o alérgica por favor contacte un 
supervisor. Horario de lunes a domingo abierto de 6:30 hrs a 23:00 hrs ultimo servicio 22:30 hrs. 
El costo del servicio a la habitación es del 15%.

Prices in national currency and include 16% VAT. We accept VISA, MASTERCARD, AMERICAN 
EXPRESS bank cards, cash and room charge. Tipping is not mandatory and is up to the customer. 
The weights indicated are raw. The food is of the highest quality, however, its raw consumption is 
under the responsibility of the person requesting it. If you have any dietary or allergic restrictions, 
please contact a supervisor. Open Monday to Sunday from 6:30 to 23:00 hours, last service at 
22:30 hours. Prices are in local currency and include 16% TAX..The cost of room service is 15%.

Horarios
   Hours
Lunes - domingo / Monday - Sunday

Servicio a la habitación
   (Room service)
   6:30 AM - 11:30 PM

Desayuno buffet 
     (Buffet breakfast)
   6:30 AM - 11:00 AM

 Desayuno a la carta         
   (A la carte breakfast)
   6:30 AM - 12:00 PM

 Menú comidas y cenas
   (Lunch and dinner menu)
   12:00 PM - 11:30 PM


